
Artful Journey of T�te

Sanatın asırlık akımları sofranıza taşınıyor. 
Dengeli başlangıçlar, zengin yemekler ve zarif şaraplarla 

lezzetin gizemli evrimini keşfedin. 
Her tat, bir başyapıtın fırça darbesi gibi."

Centuries-old artistic movements now grace your table.
Discover the mysterious evolution of flavor through balanced 

starters, rich dishes, and elegant wines.
Each taste is like a brushstroke in a masterpiece.

Lezzetin Sanatsal
Yolculugu)

ATAKULE           ALAÇATI



Rokoko’nun neşeli günlerinde 
çalışan garson Lucia, her servisi bir 
bahar şenliğine çevirirdi.
Hafif Prosecco kadehleri ve süslü 
tabaklarla, misafirlerine pastel 
tonlarda bir rüya sunar, tıpkı 
Watteau’nun tablolarındaki zarafet 
gibi sofraları aydınlatırdı.
Onun büyüsü,bu menüde yaşıyor.

In the elegant palaces of Venice, 
during the cheerful days of the 
Rococo era, a waitress named Lucia 
turned every service into a springtime 
celebration. With delicate glasses of 
Prosecco and ornate plates, she 
offered her guests a pastel-toned 
dream—illuminating each table with 
the same grace found in Watteau’s 
paintings. Her magic lives on in this 
menu.

Vene�’in
zarif saraylarında,

ATA K U L E A L AÇAT I



B�la�ıçlar

ARANCINI AI FUNGHI
Porçini mantarlı ve mozzarella peynirli kızarmış pirinç topları

Fried rice balls with porcini mushrooms and mozzarella cheese

Arancini ai funghi porcini

600 TL

STARTERS | ANTIPASTI

TAGLIERE DI BRUSCHETTE MISTE
3 dilim domatesli 3 dilim gorgonzola kremalı mantarlı.

3 slices with tomato, 3 slices with creamy gorgonzola and mushrooms.

3 fette al pomodoro, 3 fette con gorgonzola cremoso e funghi. 
575 TL

İşletmemizde +%8 servis bedeli uygulanmaktadır.
A service charge of 8% is applied in our establishment.

Viene applicato un supplemento di servizio dell'8% nella nostra attività.

Et içeren ürün
Contains meat
Carne

Vejeteryan ürün
Vegetarian
Vegetariano

Domuz eti içeren ürün
Contains pork meat
Maiale

Deniz mahsülü ürün
Contains sea food
Pesce o frutti di mare

Vegan ürün
Vegan

FRITTURA MISTA ALAÇATI 
Manda burratalı bruschetta (sarımsak aromalı zeytinyağı, fesleğen, kuru üzüm, ceviz)

Bruschetta with burrata (garlic flavored olive oil, basil, raisins, walnuts)

Bruschette alla burrata (olio d’oliva aromatizzato all’aglio, basilico, uvetta, noci

1.100 TL



ATA K U L E A L AÇAT I



ZUCCHINE FRITTE
Türüflü kızarmış .ıtır kabak, isli bahararlı yoğurt

Crispy fried zucchini with truffle, served with smoky spiced yogurt

Zucchine fritte croccanti al tartufo, servite con yogurt affumicato e speziato

550 TL

TAGLIERE DI FORMAGGI E SALUMI
Rokfor, Eski kaşar, isli çerkez, Prosciutto, karabiberli füme et,

Picanha brasil, ceviz, incir,üzüm, yeşil zeytin, grisini

Roquefort, aged kasseri cheese, smoked Circassian cheese, prosciutto, black pepper smoked beef,

Brazilian picanha, walnuts, figs, grapes, green olives, grissini

Roquefort, kasseri stagionato, formaggio affumicato circasso, prosciutto crudo,

manzo affumicato al pepe nero, picanha brasiliana, noci, fichi, uva, olive verdi, grissini 

1.450 TL

)

İşletmemizde +%8 servis bedeli uygulanmaktadır.
A service charge of 8% is applied in our establishment.

Viene applicato un supplemento di servizio dell'8% nella nostra attività.

Et içeren ürün
Contains meat
Carne

Vejeteryan ürün
Vegetarian
Vegetariano

Domuz eti içeren ürün
Contains pork meat
Maiale

Deniz mahsülü ürün
Contains sea food
Pesce o frutti di mare

Vegan ürün
Vegan

B�la�ıçlar
STARTERS | ANTIPASTI

BRUSCHETTE alla BURRATA
Manda burratalı bruschetta (sarımsak aromalı zeytinyağı, fesleğen, kuru üzüm, ceviz)

Bruschetta with burrata (garlic flavored olive oil, basil, raisins, walnuts)

Bruschette alla burrata (olio d’oliva aromatizzato all’aglio, basilico, uvetta, noci

785 TL



ATA K U L E A L AÇAT I

Rönesans’ın ilk ışıklarıyla aşçı Beatrice, salataları 
doğanın bir tablosu gibi hazırlardı. Taze otlar ve 
zeytinyağıyla, Botticelli’nin bahar sahnelerini andıran 
bu lezzetler, sadeliğin gücünü sofranıza taşır.

Flora�a’nın
yemyesil
bahçelerinde,

ATA K U L E A L AÇAT I

In the lush gardens of Florence, with the 
first light of the Renaissance, chef 
Beatrice crafted her salads like paintings 
of nature. With fresh herbs and olive oil, 
these flavors—reminiscent of Botticelli’s 
springtime scenes—bring the power of 
simplicity to your table.



SİCİLYA SALATASI
SICILIAN SALAD / INSALATA SICILIANA

Ricotta, kıvırcık, lolorosso, cherry domates, kırmızı soğan, kavrulmuş fındık, hardal vinegret sos

Ricotta, lettuce, lollo rosso, cherry tomatoes, red onion, roasted hazelnuts, mustard vinaigrette

Ricotta, lattuga, lollo rosso, pomodorini, cipolla rossa, nocciole tostate, vinaigrette alla senape

595 TL

GİRİT SALATASI
CRETAN SALAD / INSALATA DI CRETA

Keçi peyniri, fesleğen pesto, kıvırcık, roka, lolorosso, kruton, kuş üzümü, ceviz

Goat cheese, basil pesto, lettuce, arugula, lollo rosso, croutons, currants, walnuts

Formaggio di capra, pesto di basilico, lattuga, rucola, lollo rosso, crostini, uvetta, noci

595 TL

AVOKADOLU SOMON FÜME SALATASI
SMOKED SALMON & AVOCADO SALAD / INSALATA DI SALMONE E AVOCADO

Yeşillik, somon füme, avokado, cherry domates, susam

Green salad, smoked salmon, avocado, cherry tomatoes, sesame

Insalata verde, avocado, salmone affumicato, pomodorini, sesamo

695 TL

Salatalar
SALADS | INSALATE

MEYVELİ BURRATA SALATA 
745 TL



ATA K U L E A L AÇAT I



25 | RISOTTO AI FRUTTI DI MARE
Kalamar, karides, somon, midye ile birlikte

With calamari, shrimp, salmon, and mussels
Con calamari, gamberi, salmone e cozze

1.200 TL

26 | SPAGHETTI AGLI ASPARAGI E AL LIMONE
Zeytinyağlı şarap sos, kuşkonmaz, kabak, zeytin, fesleğen, limon kabuğu

Olive oil wine sauce, asparagus, zucchini, olives, basil, lemon zest
Salsa al vino e olio d’oliva, asparagi, zucchine, olive, basilico, scorza di limone

975 TL

27 | SPAGHETTI VONGOLE
Beyaz şarap sos ve kum midyesi ile birlikte

With white wine sauce and clams
Con salsa al vino bianco e vongole

1.150 TL

28 | RAVIOLI CON MELANZANE E TARTUFO
Karabiberli Tereyağı sosu ve türüf mantarı ile birlikte

With black pepper butter sauce and truffle mushrooms
Con salsa al burro al pepe nero e tartufo

1.100 TL

29 | SALMONE CON BURRO E LIMONE
Tereyağlı limon sos, kuşkonmaz, beluga, kinoa ve somon havyarı ile birlikte

With lemon butter sauce, asparagus, beluga lentils, quinoa, and salmon roe
Con salsa al burro e limone, asparagi, lenticchie beluga, quinoa e uova di salmone

1.150 TL

30 | TAGLIATELLE ALLA CARBONARA
Carbonara soslu prosciuttolu tagliatelle

Tagliatelle with carbonara sauce and prosciutto
Tagliatelle con salsa carbonara e prosciutto

1.200 TL

31 | CACIO E PEPE
Pecorino Romano peynirli Spaghetti

Spaghetti with Pecorino Romano cheese
Spaghetti con Pecorino Romano

970 TL

32 | TAGLIETELLI CON BURRATA
Burrata Kremalı Tagliatelle

Tagliatelle with burrata cream
Tagliatelle con crema di burrata 

970 TL

Akdeniz Lezzetleri
MEDITERRENIAN | MEDITERRENO

Vejeteryan ürün
Vegetarian
Vegetariano

Domuz eti içeren ürün
Contains pork meat
Maiale

Deniz mahsülü ürün
Contains sea food
Pesce o frutti di mare



Rönesans’ın altın çağında yaşayan 
usta pizza şefi Giovanni, 
her pizzayı bir sanat eseri gibi 
görüyordu. Tuval niyetine hamur, 
boya yerine taze 
malzemelerle, Margherita’dan 
trüflü lezzetlere kadar her dilimi 
Michelangelo’nun 
fırçasından çıkmışçasına 
şekillendirirdi. Onun mirası, bu 
menüde yeniden doğuyor.

Napoli’nin
t� sokaklarında

In the cobbled streets of Naples, during 
the golden age of the Renaissance, 
master pizza chef Giovanni saw every 
pizza as a work of art. Using dough as 
his canvas and fresh ingredients in 
place of paint, he shaped each 
slice—from Margherita to 
truffle-infused creations—as if they had 
been touched by Michelangelo’s brush. 
His legacy is reborn in this menu.

ATA K U L E A L AÇAT I



İşletmemizde +%8 servis bedeli uygulanmaktadır.
A service charge of 8% is applied in our establishment.

Viene applicato un supplemento di servizio dell'8% nella nostra attività.

Et içeren ürün
Contains meat
Carne

Vejeteryan ürün
Vegetarian
Vegetariano

Domuz eti içeren ürün
Contains pork meat
Maiale

Deniz mahsülü ürün
Contains sea food
Pesce o frutti di mare

Vegan ürün
Vegan

01 | MARGHERITA
Domates sos, fior di latte, fesleğen, parmesan

Tomato sauce, fior di Latte, basil, parmesan

Pomodoro, fior di latte, basilico, olio, parmigiano

750 TL

02 | MARINARA
Domates sos, fesleğen, sarımsak, dağ kekiği

Tomato sauce, basil, garlic, thyme

Pomodoro, aglio, olio, basilico, origano

455 TL

03 | MARINARA con BURRATA
Domates sos, manda burrata, roka, fesleğen, sarımsak, antep fıstığı, dağ kekiği

Tomato sauce, buffalo burrata, arugula, basil, garlic, pistachio, thyme

Pomodoro, burrata, basilico, origano, aglio, pistacchio, rucola

910 TL

Pizzalar
PIZZAS | PIZZE



Et içeren ürün
Contains meat
Carne

Vejeteryan ürün
Vegetarian
Vegetariano

Domuz eti içeren ürün
Contains pork meat
Maiale

Deniz mahsülü ürün
Contains sea food
Pesce o frutti di mare

Vegan ürün
Vegan

04 | PARMIGIANA
Domates sos, fior di latte, fesleğen, parmesan, patlıcan

Tomato sauce, fior di latte, parmesan, basil, eggplant

Pomodoro, fior di latte, melanzane, parmigiano, basilico

755 TL

06 | NEW MEXICO
Domates sos, fior di latte, baharatlı kıyma, jalapeno, mantar, cheddar sos, renkli biber, mısır

Tomato sauce, fior di latte, spicy minced meat, 
jalapeno,mushroom, cheddar sauce, pepper, corn

Pomodoro, fior di latte, carne macinata piccante, jalapeno, 
peperoni, mais, funghi, salsa cheddar

920 TL

07| TONNO E CIPOLLA
Domates sos, fior di latte, ton balığı, siyah zeytin, soğan

Tomato sauce, fior di latte, tuna fish, olives, onion

Pomodoro, fior di latte, tonno, olive, cipolla

805 TL

05 | RUSTICA
Domates sos, fior di latte, karamelize soğan, siyah zeytin, kapari, sarımsaklı z.yağı, dağ kekiği

Tomato sauce, fior di latte, caramelized onion, olives, capers, garlic flavored olive oil, thyme

Pomodoro, fior di latte, ciopelle caramellate, olive, capperi, olio d’oliva all’aglio, origano

770 TL

Pizzalar
PIZZAS | PIZZE



08 | PICANHA BRASILIANA
Beyaz sos, füme Brezilya bifteği, fior di latte, scamorza, fesleğen, kırmızı soğan

White sauce, smoked Brazilian steak, fior di latte, scamorza, basil, red onion

Fior di latte, bistecca brasiliana affumicata, scamorza, basilico, cipolla rossa

945 TL

09 | PERA E GORGONZOLA
Beyaz sos, fior di latte, gorgonzola, armut dilimleri, karamelize soğan, ceviz

White sauce, fior di latte, gorgonzola, pear slices, walnuts, caramelized onions

Fior di latte, gorgonzola, fettine di pera, cipolle caramellate, noci

800 TL

11 | QUATTRO FORMAGGI
Beyaz sos, fior di latte, parmesan, scamorza, gorgonzola

White sauce, fior di latte, parmesan, scamorza, gorgonzola

Fior di latte, gorgonzola, parmigiano, scamorza

945 TL

İşletmemizde +%8 servis bedeli uygulanmaktadır.
A service charge of 8% is applied in our establishment.

Viene applicato un supplemento di servizio dell'8% nella nostra attività.

10 | FUNGHI
Beyaz sos, fior di latte, istiridye mantarı, porçini mantarı, taze kekik, trüflü z.yağı

White sauce, fior di latte, champignon mushroom, porcini mushroom, thyme, truffle olive oil

Fior di latte, champignon, funghi porcini, olio d’oliva aromatizzato al tartufo, origano

945 TL

Pizzalar
PIZZAS | PIZZE



Et içeren ürün
Contains meat
Carne

Vejeteryan ürün
Vegetarian
Vegetariano

Domuz eti içeren ürün
Contains pork meat
Maiale

Deniz mahsülü ürün
Contains sea food
Pesce o frutti di mare

Vegan ürün
Vegan

12 | GRAN BURRATA
Domates sos, manda burrata (füme et / prosciutto), parmesan, antep fıstığı, roka

Tomato sauce, buffalo burrata (smoked beef or prosciutto), parmesan, pistachio, arugula

Pomodoro, burrata (manzo affumicato / proscuitto), parmigiano, pistacchio, rucola

1.390 TL

13 | DIAVOLA
Domates sos, fior di latte (acı sucuk / acı italyan salamı), kırmızı soğan

Tomato sauce, fior di latte (spicy Turkish salami / spicy Italian salami), red onion

Pomodoro, fior di latte (salame turco piccante / salame piccante) cipolle rosse

 1.035 TL

14 | CAPRICCIOSA
Domates sos, fior di latte (füme et / prosciutto), taze mantar, enginar kalbi, fesleğen

Tomato sauce, fior di latte (smoked beef or prosciutto), fresh mushroom, artichoke heart, basil

Pomodoro, fior di latte (manzo affumicato / prosciutto), funghi, carciofini, basilico

775 TL

15 | COTTO E FUNGHI
Domates sos, fior di latte, prosciutto, taze mantar

Tomato sauce, fior di latte, prosciutto cotto, fresh mushroom

Pomodoro, fior di latte, cotto, funghi

1.225 TL

16 | SBERLA
Domates sos, fior di latte, gorgonzola, (Osmanlı Sucuğu / İtalyan Salamı), parmesan, kırmızı soğan

Tomato sauce, fior di latte, gorgonzola (Ottoman Sausage / Italian Salami), parmesan, red onion

Pomodoro, fior di latte, gongonzola, (Salsiccia ottomana / salame), parmigiano, cipolle rosse

1.050 TL

Pizzalar
PIZZAS | PIZZE



İşletmemizde +%8 servis bedeli uygulanmaktadır.
A service charge of 8% is applied in our establishment.

Viene applicato un supplemento di servizio dell'8% nella nostra attività.

17 | ALLA TORRE
Domates sos, fior di latte, stracciatella, pesto, rende antep fıstığı

Tomato sauce, fior di latte, stracciatella, pesto sauce, grated pistachios

Pomodoro, fior di latte, stracciatella, pesto, granella di pistacchio

860 TL

18 | PEPPERONI
Domates sos, fior di latte, pepperoni, dağ kekiği

Tomato sauce, fior di latte, pepperoni, thyme

Pomodoro, fior di latte, salame americano, origano

975 TL

19 | FRUTTI DI MARE
Domates sos, karides, fior di latte, kalamar, sarımsak, kıyılmış maydonoz, dağ kekiği

Tomato sauce, fior di latte, shrimp, calamari, garlic, parsley, thyme

Pomodoro, fior di latte, gamberetti, calamari, aglio, prezzemolo, origano

1.050 TL

20 | ALLA TURCA
Domates sos, fior di latte, pastırma, ceviz, dağ kekiği, roka

Tomato sauce, fior di latte, bacon, walnuts, thyme, arugula

Pomodoro, fior di latte, pastırma (prosciutto turco) noci, rucola, origano

875 TL

21 | SALMONE
Beyaz sos, fior di latte, somon füme, stracciatella, kapari

White sauce, fior di latte, capers, smoked salmon, stracciatella, capari

Fior di latte, salmone affumicato, stracciatella, capperi

1.015 TL

Pizzalar
PIZZAS | PIZZE



İşletmemizde +%8 servis bedeli uygulanmaktadır.
A service charge of 8% is applied in our establishment.

Viene applicato un supplemento di servizio dell'8% nella nostra attività.

Et içeren ürün
Contains meat
Carne

Vejeteryan ürün
Vegetarian
Vegetariano

Domuz eti içeren ürün
Contains pork meat
Maiale

Deniz mahsülü ürün
Contains sea food
Pesce o frutti di mare

Vegan ürün
Vegan

24 | KIDS
(çocuklar için 3 malzemeli mini pizza) / (3-ingredient mini pizza) / (Mini pizza per bambini con tre ingredienti)

Domates sos, fior di latte ve seçecekleri 3 malzeme sucuk, sosis, mısır, mantar, zeytin, biber

Tomato sauce, fior di latte and three of these toppings: sausage, corn, mushroom, olive, green pepper

Pomodoro, fior di latte e tre ingredienti a scelta tra würstel, mais, funghi olive nere e peperoni verdi

735 TL

22 | CRUDAIOLA
Beyaz sos, stracciatella, cherry domates, roka, parmesan, z.yağı

White sauce, fior di latte, stracciatella, cherry tomatoes, arugula, parmesan, olive oil

Fior di latte, stracciatella, pomodorini, rucola, parmigiano, olio d’oliva

765 TL

23 | GENOVESE
Fıstık pesto, parmesan, fior di latte, cherry domates, antep fıstığı, fesleğen, gorgonzola

Pistachio pesto, parmigiano, fior di latte, cherry tomatoes, pistachio, basil, gorgonzola

Pesto di pistacchio, parmigiano, fior di latte, pomodorini, pistacchio, basilico, gorgonzola

805 TL

Pizzalar
PIZZAS | PIZZE



ATA K U L E A L AÇAT I



ATA K U L E A L AÇAT IATA K U L E A L AÇAT I

In the pastel palaces of Venice, during the 
glittering days of the Rococo, pastry chef 
Sofia crafted her desserts like precious 
jewels. With each spoonful of tiramisu, 
she offered a delicate 
celebration—echoing the joy found in 
Tiepolo’s frescoes.

Rokoko’nun ışıltılı günlerinde pastacı 
Sofia, tatlıları adeta birer mücevher 
gibi işlerdi. Tiramisu ile, tıpkı 
Tiepolo’nun fresklerindeki neşe gibi, 
her kaşıkta zarif bir kutlama sunardı.

Vene�’in
p�tel
saraylarında,



TIRAMISÙ
550 TL

TIRAMISÙ AL LIMONE
450 TL

SORBETTO AL LIMONE di ALAÇATI 
ICE CREAM / GELATO

Çikolata, antep fıstığı, tuzlu karamel

Chocolate, pistachio, salted caramel Cioccolato, pistacchio, caramello salato

350 TL

CREMONESE ŞEFİN RÜYASI
Beyaz belçika çikolatası ve ekşi lezzetlerin

harmanlanmış hali, üstüne karadut sorbe

ve ev yapımı limon şekerlemesi ile

550 TL

İşletmemizde +%8 servis bedeli uygulanmaktadır.
A service charge of 8% is applied in our establishment.

Viene applicato un supplemento di servizio dell'8% nella nostra attività.

Tatlılar
DESSERTS | DOLCI



Barok’un dramatik günlerinde 
yaşayavn barmen Matteo, her 
kadehi bir tiyatro sahnesi gibi 
hazırlardı. Baharatlı şaraplar ve 
yoğun aromalı içkilerle, 
Caravaggio’nun ışık-gölge 
oyunlarını andıran lezzetler sunar, 
misafirlerini görkemli bir ziyafete 
davet ederdi. Onun sanatı, bu 
menüde yeniden yankılanıyor.

Roma’nın
gölgeli
meydanlarında

ATA K U L E A L AÇAT I

In the shadowed piazzas of Rome, 
during the dramatic days of the 
Baroque, bartender Matteo prepared 
each glass like a stage set for theater. 
With spiced wines and intensely 
aromatic spirits, he served flavors 
reminiscent of Caravaggio’s play of 
light and shadow—inviting his guests 
to a feast of grandeur. His art echoes 
once more in this menu.



Kırmızı Saraplar

VINO DELLA CASA        1450 TL  / 2150 TL

EGEO CABERNET SAUVIGNON                                       550 TL

EGEO SYRAH                                                                            2350 TL

PENDORE ESPIT DE SOMELIER                                     3280 TL

PRESTIGE ÖKÜZGÖZÜ         2550 TL

CHETEAU LA CORIX LARTIGUE                                    4100 TL

CASTELLANI CHIANTI CLASSICO               3550 TL

BAROLO CANNUBI                          16.550 TL

İşletmemizde +%8 servis bedeli uygulanmaktadır.
A service charge of 8% is applied in our establishment.

Viene applicato un supplemento di servizio dell'8% nella nostra attività.

(0,5 lt / 1 lt)

KIRMIZI ŞARAPLAR

RED WINES | VINO ROSSO



ATA K U L E A L AÇAT I



VINO DELLA CASA

EGEO CHARDONNAY 

MİSKET

MICHELE CHIARLO GAVI "LE MARNE" - DOCG / GAVI

DOMAINE THOMAS ET FILS

1450 TL  / 2150 TL

550 TL

2100 TL

3450 TL

4800 TL

EGEO ROZE

LOCAL VINO DELLA CASA (0,5 lt / 1 lt)

BODVAR NO 4

VILLA MONCIGALE COCADA L’ EVEOL

550 TL

1450 TL  / 2150 TL

4700 TL

3450TL

İşletmemizde +%8 servis bedeli uygulanmaktadır.
A service charge of 8% is applied in our establishment.

Viene applicato un supplemento di servizio dell'8% nella nostra attività.

(0,5 lt / 1 lt)

BEYAZ ŞARAPLAR

ROSE ŞARAPLAR

WHITE WINES | VINO BIANCO

Beyaz Saraplar



ATA K U L E A L AÇAT I



LOCAL PROSECCO 

PIÙ FRIZZANTE DOC-TREVISO 

GUSBOURNE BRUT RESERVE

550 TL

3750 TL

12.450 TL

675 TL/ 2550 TL

690TL / 2750TL

675 TL

690TL

425TL

425TL

275 TL

295 TL

295 TL

325 TL

APEROL SPRITZ (Kadeh  / 1 lt)

HUGO SPRITZ (Kadeh / 1 lt)

MOSCOW MULE

CAMPARI SPRITZ

LIMONCELLO SHOT

GRAPPA SHOT

İşletmemizde +%8 servis bedeli uygulanmaktadır.
A service charge of 8% is applied in our establishment.

Viene applicato un supplemento di servizio dell'8% nella nostra attività.

LOCAL PILSEN 33 CL

BUD 33 CL  

BECKS 33 CL

CORONA 33 CL  

Köpüklü Saraplar
SPARKLING WINES | PROSECCO

Italyan Kokteylleri
COCKTAILS

Biralar
BEERS / BIRRE

1 lt

1 lt



Barok’un dramatik günlerinde 
yaşayan barmen Matteo, her 
kadehi bir tiyatro sahnesi gibi 
hazırlardı. Baharatlı şaraplar ve 
yoğun aromalı içkilerle, 
Caravaggio’nun ışık-gölge 
oyunlarını andıran lezzetler sunar, 
misafirlerini görkemli bir ziyafete 
davet ederdi. Onun sanatı, bu 
menüde yeniden yankılanıyor.

Roma’nın
gölgeli
meydanlarında
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İşletmemizde +%8 servis bedeli uygulanmaktadır.
A service charge of 8% is applied in our establishment.

Viene applicato un supplemento di servizio dell'8% nella nostra attività.

SU
WATER / ACQUA NATURALE

70 TL (0.33 lt) / 130 TL (0.75 lt)

SAN BENEDETTO - İTALYAN SODASI
MINERAL WATER / ACQUA FRIZZANTE

120 TL (0.33 lt) / 240 TL (0.75 lt)

EV YAPIMI LİMONATA
HOME MADE LEMONADE / LIMONATA

175 TL

ICE TEA
Şeftali, Limon

Peach, Lemon / Pesca, Limone

150 TL

COCA COLA / COCA COLA ZERO / SPRITE

150 TL

DRINKS / BIBITE

Içecekler
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